Restaurant

0'{ Ciet Quvert

Les produits sont faits maison, il est possible de manquer de
certains produits en fonction de nos demandes, arrivages et autres inconvénients.
Nous vous proposerons une autre alternative.
Merci de votre compréhension

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos apeéeritifs

Coupe de cava 7,00
Coupe de champagne 12,00
Moelleux (Bergerac) 8,00
Kir 7,50
Martini blanc / rouge 7,00
Picon vin blanc 7,00
Pineau des Charentes 6,00
Porto rouge / blanc 6,50
Rhum 3 Riviéres brun 12,00
Campari 7,00
Henri Bardouin (Pastis) 8,00
Ricard 6,50
Batida de coco 7,00
Malibu 7,00
Pisang 7,00
Safari 7,00
Passoa 7,00
Havana blanc/brun 9,00
Gin Tanqueray 12,00
Gin Bombay Brambel 11,00
Gin G'Vine Floraison 12,00
Vodka Zubrowska 7,50
+ supplément soft 2,50

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos cocktails

Mojito 12,00
Tequila sunrise 11,00
Caiperinha/Caiperovska 11,00
Cosmopolitan 11,00
Margarita 11,00
Cuba Libre 11,00
Aperol Spritz 11,00
Ballet Russe 11,00
Irish Rose 11,00
Manzavod 12,00

Nos cocktails sans-alcool

Mojito 7,00
Cocktail aux fruits 7,50

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos bieres

Jupiler 25cl 3,00
Hoegaarden 25cl 3,50
Kriek 25cl 3,50
Duvel 33cl 5,00
Chimay Bleue 33cl 5,30
Orval 33dl 5,80
Borgia 33cl 4,70
Leffe blonde 33cl 4,50

Nos Bieres de Music Beer

Music Beer Blues 4,60
Music Beer Jazz 5,30
Music Beer Adagio 5,30
Music Beer Salsa 5,60

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos jus

Looza Orange 3,50
Looza Pomme 3,50
Jus d’ananas 3,50
Jus de Cranberry 3,50
Nos softs
Coca Cola 3,80
Coca Cola Zéro 3,80
Fanta 3,80
Sprite 3,80
Ice Tea pétillant ou péche 3,80
Schweppes Tonic 3,80
Fuze tea 3,80
Tonic Bliss 3,80
Nos Eaux
Chaudfontaine plate ou pétillante 50cl 5,50
Chaudfontaine plate ou pétillante 1l 9,00
+ sirop menthe ou grenadine 1,00

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergenes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos whiskies

Jack Daniels 10,00
Johnnie Walker Black Label 9,00
Chivas Regal 11,00
Jameson 8,00
Talisker 10 ans 12,00
Glenfiddich 12 ans 14,00
+ supplément soft 2,50
Nos digestifs
Cointreau 9,00
Cognac 9,00
Calvados 9,00
Armagnac 9,00
Grand Marnier 9,00
Amaretto 7,50
Baileys 7,50
Poire Williams 9,00
Eau de Villée 9,00
Mirabelle 9,00
Limoncello 7,00
Sambuca 7,00
Grappa 9,00
Khalua 6,50

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergenes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos boissons chaudes

Cafe 3,50
Espresso 3,50
Déca 3,50
Cappucino 3,80
Latte Macchiato 4,00
Irish Coffee 12,00
French Coffee 12,00
Italian Coffee 12,00
Russian Coffee 12,00
Thé du Hammam 3,60
Thé des Lords 3,60
Thé menthe fraiche 4,00
Tisane Camomille 3,60
Tisane Verveine 3,60
Tisane Rooibos 3,60
Infusion Jardin d'enfants 3,50

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergenes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos entrées

Soupe de poisson maison, rouille et cro(itons 18,00 €

Terrine de pied de porc et jambonneau, petits Iégumes

et sauce tartare 17,00 €
Emincé de tomates Roma et crevettes grises 18,00 €
Tatin de chicons au foie gras et sa demie caille fumée 19,00 €
Duo de fondus au fromage 17,00 €
Carpaccio de beeuf, roquette et parmesan 17,00 €

Nos plats végétariens

Symphonie de légumes du moment 18,00 €

Tagliatelles aux légumes croquants et coulis de
tomate au basilic 19,00 €

Risotto potager 20,00 €

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos plats poissons

Tagliatelles aux scampis, ail et creme

Dorade royale, sauce citronnelle, julienne de légumes et purée au beurre fumé

Marmite du pécheur, rouille et cro(itons

Duo de solettes au beurre d’herbes, légumes et pommes de terre natures

Nos plats viandes

Emincé de magret de canard poélé, tagliatelles fraiches et
sauce teriyaki -~

Souris d’agneau au jus de romarin et potatoes

Entrec6te du moment 350gr, frites a I'ancienne et ses I[égumes
+ sauce au choix

Ris de veau, sauce truffe et son rosti

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents

aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.
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Nos plats enfants

Supréme de blanc de volaille, coulis de tomates, pommes frites
a l'ancienne 12,00 €

Filet de saumon pané aux herbes du jardin, purée de
pommes de terre 14,00 €

Nos desserts enfants

Mini dame blanche 7,00 €

Mini dame noire 7,00 €

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.



Nos fromages

Dégustation de 3 fromages (au choix) 10,00 €

Assiette de 5 fromages 14,00 €

Nos desserts

Tarte tatin 11,50 €
+ supplément flambée Calvados 3,50€
Moelleux au chocolat 11,50 €
Dame blanche 11,50 €
Nougat glacé et son coulis de fruits rouges 11,50 €
Colonel 13,00 €

Allergies : Pour toutes informations concernant les allergénes présents
aans nos préparations, veuillez-vous renseigner auprés du personnel de salle.
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